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Appel à communications 
 
Le thème du vin en Méditerranée durant l’antiquité semble 
déjà largement traité voire rebattu. Si l’on s’en tient aux 40 
dernières années, les travaux sur le sujet incluant la Grèce, 
l’Égypte et la Turquie ont d’abord mobilisé les sources 
littéraires, épigraphiques et iconographiques (Amouretti 
1988, Brunet 1993, Salviat 1993, Meeks 1993, Tallet 1998), 
tandis que la documentation papyrologique a été prise en 
considération plus tard (Dzierzbicka 2018). 
Les sources textuelles ont assez rapidement été confrontées 
aux données archéologiques, installations de presses, 
récipients de stockage et de transport (Amouretti et Brun 
1993, Brun 2004, Rodziewicz 1998). Plus récemment, 
l’archéobotanique et les analyses chimiques de résidus 
organiques ont apporté des données nouvelles sur les 
origines de la production de vin dans le monde égéen 
(Valamoti et al. 2007, Garnier et Valamoti 2016), la 
domestication de la vigne et la diversification de la vigne 
cultivée (Margaritis et al. 2021, Pagnoux et al. 2021, 
Valamoti et al. 2020). Enfin, les travaux pionniers en 
archéogénétique ont permis de proposer une première 
approche pour étudier la présence de vin dans des contenants 
en céramique (Guash-Jané et al. 2004). 
L’association des sources écrites et de la télédétection a 
permis de travailler sur la spatialisation des vignobles d’Asie 
Mineure, démontrant par la même occasion la richesse d’une 
approche croisée inédite (Boulay et Vaudour 2015). En 2015, 
un colloque avait réuni de nombreuses communications sur 
la viticulture en Méditerranée orientale, montrant la diversité 
des approches désormais mobilisées et le dynamisme des 
recherches récentes (Diler et al. 2015). Un article récent a 
permis de faire la synthèse de ces avancées, avec un spectre 
plus large sur le plan géographique et chronologique (Dodd, 
Van Limbergen 2025). 

 

 

 

 

 
 



En dépit de ce foisonnement de données, des zones d’ombre demeurent notamment à propos 
du Ier millénaire av. J.-C. Angle mort de la recherche, c’est pourtant une période-clé de 
rencontres culturelles et d’amplification des liens économiques au sein du monde égéen mais 
aussi entre les rives de la Méditerranée. 
Le programme VitiOrient, « Vigne et vin en Égypte, en Grèce et en Asie Mineure au Ier 
millénaire av. J.-C. : échanges biotechnologiques et transferts culturels en Méditerranée 
orientale » (projet commun EfA-IFAO-ResEFE, 2022-2026), avait pour objectif de commencer 
à combler les lacunes, en réunissant une dizaine de chercheurs travaillant actuellement sur les 
terrains grecs, turcs et égyptiens. Partant de cas concrets (Labraunda en Turquie, Terpni en 
Grèce, Plinthine en Égypte), il s’est agi de mettre en place des outils d’analyse et 
d’enregistrement communs destinés à étudier la viticulture de manière globale, de la culture de 
la vigne à la fabrication du vin. Prônant l’utilisation de plusieurs méthodes différentes pour 
renouveler les approches, il a mêlé travaux de terrain, inventaire des structures de production, 
examen lexical de sources textuelles, analyses archéobotaniques et morphométriques des restes 
de vigne, analyses géomorphologique et agronomique et par télédétection de terroirs.  
L’objectif du colloque d’Athènes est, au terme de ce programme, de présenter les résultats de 
ces travaux mais surtout, en invitant le reste de la communauté « archéo-œnologique », à élargir 
les perspectives et confronter les méthodes. Le thème central de cette rencontre concernera la 
reconstitution de la chaîne opératoire de production du vin, de la plantation de la vigne à la 
vinification et l’on insistera tout particulièrement sur les savoirs et techniques mis en jeu à 
toutes les étapes. L’accent sera mis sur les travaux interdisciplinaires, afin de mettre évidence 
le renouvellement des connaissances produit par le croisement des sources.  
 
Les thèmes qui seront abordés seront les suivants : 
 

- L’étude des terroirs ; 
- L’étude des pratiques de culture (cultures associées, pratiques d’irrigation et 

d’amendement, traces de plantations, culture en terrasse) ; 
- La diffusion, la sélection et l’adaptation de la vigne cultivée ; 
- Les installations de production : fouloirs, pressoirs, articulation des espaces de 

production et de consommation, échelle de production ; 
- Les pratiques de vinification : stockage, conservation, recettes de préparation de vin, 

récipients, structures, sources écrites ; 
- La diffusion des techniques, des savoirs et des cépages. 

 
Les contributions pourront aussi bien présenter des données nouvelles (mais sous la forme de 
synthèses avancées et non de rapports de fouille) que s’appuyer sur le réexamen de 
documentation existante. Si le Ier millénaire avant notre ère et la Méditerranée orientale sont au 
cœur du programme VitiOrient, des contributions sur des régions proches et des périodes plus 
récentes ou plus anciennes apporteront un éclairage complémentaire. 
L’objectif est enfin de rassembler des spécialistes des approches suivantes : archéologie 
(fouille, prospection), archéobotanique, géoarchéologie, géochimie isotopique, analyse 
chimique de résidus organiques, épigraphie, papyrologie, étude des sources littéraires. 
 



-------------------------------------- 
 
Les propositions de contribution, composées d’un titre et d’un résumé n’excédant pas 500 
mots, doivent être envoyées avant le 1er mars 2026 aux deux adresses suivantes : 

- clemence.pagnoux@mnhn.fr 
- berangere.redon@mom.fr 

 
Comité d’organisation 

- Clémence Pagnoux, maîtresse de conférence au Museum nationale d’histoire naturelle, 
laboratoire BioArch, Paris. 

- Bérangère Redon, directrice de recherche au laboratoire HiSoMA (Maison de l’Orient 
et de la Méditerranée, CNRS) 

 
Comité scientifique 

- Laurent Bouby, CNRS, Institut des Sciences de l’Évolution – Montpellier (ISEM) 
- Véronique Chankowski, directrice de l’École française d’Athènes 
- Emlyn Dodd, Senior Lecturer in Classical Studies at the Institute of Classical Studies, 

University of London 
- Olivier Henry, Professeur d’archéologie grecque à l’université de Lyon 2 
- Evi Margaritis, Associate Professor at the Science and Technology in Archaeology and 

Culture Research Center, Cyprus Institute 
- Pierre Tallet, directeur de l’Institut français d’archéologie orientale 

 
 
Informations pratiques 
 
Le colloque aura lieu à l’École française d’Athènes. 
 
Plus d’informations sur le projet VitiOrient :  
https://www.efa.gr/section-categorie/programme-vitiorient/ 
https://www.ifao.egnet.net/recherche/operations/op22231/ 
https://www.resefe.fr/fr/node/5829 
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